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Woher das Blau der Gummibéarchen kommt

Nahrung In Neustadt-Glewe steht eine der gréBten Algenfarmen Europas. Spirulina ist in der Lebensmittelindustrie gefragt. Voon Iris Leithold

rofie Schaufelrider dre-
hen sich langsam in
sechs 100 Meter langen
‘Wasserbecken und hal-
ten eine tiefgriine Briihe in steter
Bewegung. Das Wasser ist leicht
salzig, 25 Grad warm und riecht
nach nichts. Hier, im mecklenbur-
gischen Neustadt-Glewe (Lud-
wigslust-Parchim), versucht die
Dr. Eberhard Bioenergie GmbH &
Co. KG den Schritt von der Pilot-
zur industriellen Produktion von
Algen fiir Lebensmittel. In klei-
neren Becken haben der Biologe
Jorg Ullmann und seine Kollegen
zuvor Erfahrungen gesammelt.
Manche Sportler und Models
schworen auf Algenextrakt als Su-
perfood, Wissenschaftler sehen in
proteinreichen Algen einen még-
lichen Pfeiler der Ernihrung ei-

ner wachsenden Weltbevilke-
rung. ,,Um die Welt im Jahr 2100
zu ernahren, miissen die globale
Landwirtschaft, die gesamte Nah-
rungskette sowie das Verbrau-
cherverhalten grundlegend geén-
dert werden“, sagt Anja Kuenz
vom Thiinen-Institut fiir Agrar-
technologie in Braunschweig.
Grundlegende Ressourcen wie
Phosphor, Wasser und fossile
Brennstoffe, die man zur Intensi-
vierung der Landwirtschaft und
zur Nutzung unfruchtbarer Fli-
chen bendétigt, wiirden immer
knapper und teurer, sagt die Wis-
senschaftlerin. Neue Konzepte
fiir die Lebensmittel- und Futter-
produktion, die Nihrstoffe etwa
aus Abwissern recycelt, miissten
entwickelt werden. ,Die inte-
grierte Nutzung von Mikroalgen

konnte eine Chance fiir die glo-
bale Landwirtschaft sein.“

Viel brauchen Algen nicht zum
Wachsen, das zeigen sie seit Jahr-
millionen in den Ozeanen: Licht,
Kohlendioxid und Nihrstoffe wie
Stickstoff und Phosphor. Doch

8§ Es braucht
# ¥ die richtige Alge
am passenden Ort.

Kuenz weif: ,Die Herausforde-
rung wird darin bestehen, die
richtige, passende Alge am rich-
tigen Ort und in einer perfekten
und dennoch einfachen Kombina-
tion aus Abwasserbehandlung,
CO,-Biomitigation und Nzhr-
stoffrecycling zu kultivieren.“

Neustadt-Glewe zihlt zu den
grofiten Algenproduzenten in Eu-
ropa, das in dem Bereich im Ver-
gleich zu Asien aber noch in den
Kinderschuhen steckt, wie Ull-
mann sagt. Der Biologe hat zu-
ndchst in Kl6tze (Sachsen-An-
halt) eine erste Algenzucht auf-
gebaut. In einem 500 Kilometer
langen, wassergefiillten Glasrh-
rensystem wachsen dort Chlorel-
la-Algen. Der Experte betreut nun
auch die davon unabhiingige Pro-
duktion bei der Firma Dr. Eber-
hard in Neustadt-Glewe.

»In Asien ist die Tradition, Al-
gen als Lebensmittel zu nutzen,
schon alt*, sagt er. Um die Deut-
schen auf den Geschmack zu
bringen, hat Ullmann ein Algen-
Kochbuch geschrieben und arbei-
tet mit Herstellern zusammen,

um zum Beispiel mit Algen-
extrakt knallig gefirbte Nudeln
auf den Markt zu bringen. In der
Lebensmittelindustrie mitzen
Gummibirchen-Hersteller be-
reits das tiefe Blau der Spirulina-
Alge. Die Nachfrage in der Le-
bensmittelindustrie sei da und
wachse, sagt Ullmann.

Der hohe Energieaufwand zum
Heizen der Becken wird in Neu-
stadt-Glewe aus Erdwirme ge-
deckt, der Strom fiir die Schaufel-
rader kommt von eigenen Photo-
voltaikanlagen. Das Wasser bleibt
im Kreislaufsystem. ,Gefiittert«
werden die Algen allerdings noch
nicht, wie von der Wissenschaft
gefordert, mit Recycling-Nhr-
stoffen aus Abwissern. ,Wir
brauchien hochreine Bedingun-
gen“, sagt Ullmann. Deshalb wer-

de fiir das Wachstum minerali-
scher Stickstoffdiinger zugesetzt.
Die Produktion werde stindig
iiberwacht, damit sich keine
Schidlinge ausbreiten kénnen.
Der Anbau finde komplett ohne
Zugabe von Pestiziden, Antibio-
tika oder Ahnlichem statt.
Investor Harald Eberhard aus
Niirnberg ist Mediziner und such-
te nach einer Méglichkeit, Spiru-
lina-Algen in dauerhaft hoher
Qualitit in Deutschland zu pro-
duzieren, wie er sagt. Thm waren
die Produkte aus Asien, die er tes-
ten lief}, nicht rein genug. Sein
Ziel sei es, Algen auch fiir die
pharmazeutische Industrie her-
zustellen. ,,Fiir die fettarme, ei-
weifdreiche Ernihrung von Dia-
betikern etwa kann Spirulina ein
riesiges Thema werden.“  dpa
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